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Eventyrlig lunsj frem til kl. 15
Askeladdens tradisjonsrike rømmegrøt  
overstrødd med sukker, kanel og med  
smørøye, fortsatt like fløyelsesmyk | 1+2 

Tillegg for eventyrlig spekemat | 6
225,–

69,–

Prinsens karbonadesmørbrød, et saftig  
karbonadesmørbrød med gyllenstekt  
løk – verdig både prinser, prinsesser og  
sultne eventyrere | 1+2

235,–

Johannes Blessoms eksotiske falafelsalat med fetaost, 
brød og smør – frisk, fargerik og full av smak fra fjerne 
strøk | 1+2+7

235,–

Det trehodede trollets kyllingsalat – frisk og metten­
de salat med kylling, fetaost, valnøtter og appelsin­
dressing. Serveres med brød og smør, og er så god at 
alle tre hodene nikker fornøyd. | 1+2+4+5

279,–

Heksas trollknas – en lag-på-lag sandwich med kylling, 
bacon, salat, tomat og knasende potetgull tryllet frem 
av Heksa selv | 1+2+4

279,–

Mumle Gåseggs spekefat – et rikelig fat med spekemat,  
laks, silkemyk eggerøre, kremet potetsalat og sprø dill­
flarn – akkurat slik Mumle serverer det når gjestene 
kommer langveisfra | 1+2+3+4+6+9

279,–

Trollets viltgryte er mør og smakfull slik trollet liker den 
best, med potetmos, tyttebær og knasende persille­
chips på toppen | 1+6

295,–

Middag fra kl. 15

Kongens helstekte ytrefilet – når kongen inviterer til fest 
i Trollsalen, byr han på de lekreste retter: ytrefilet av 
kalv med saltbakte poteter, persillekrem, fyldig  
rødvinsglace og sprø jordskokkchips | 1+6

469,–

Kongsgårdens kyllingbryst – honning- og senneps- 
marinert kyllingbryst med saltbakte poteter,  
stekte grønnsaker og pikant saus. Raust, varmt  
og eventyrlig godt. | 9

419,–

Mumle Gåseggs spekefat – et rikelig fat med spekemat, 
laks, silkemyk eggerøre, kremet potetsalat og sprø  
dillflarn – akkurat slik Mumle serverer det når gjestene 
kommer langveisfra | 1+2+3+4+6+9

310,–

Askeladdens rause rømmegrøt overstrødd med sukker, 
kanel og med smørøye, fortsatt like fløyelsesmyk | 1+2 
Tillegg for eventyrlig spekemat | 6

315,–
69,–

Kari Trestakks nøttestek – et grønt festmåltid verdig 
både Kari og kongsgården med pannestekte  
grønnsaker, saltbakte poteter og trøffelsaus | 1+2+4+5+6

325,–

Trollets rause viltgryte – mør og smakfull viltgryte slik 
Trollet liker den best, med potetmos, tyttebær og  
knasende persillechips på toppen | 1+6

395,–

Reveenkas lune lammeskank – mør lammeskank med 
fløyelsmyk potetmos og stekte grønnsaker. Så god at 
selv reven lister seg tilbake for en ekstra bit. | 1+6

435,–
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Dessert

To kuler is fra Bukkene Bruses seter med  
vanilje og bringebærsorbe. Fordi et eventyrlig  
måltid fortjener en lykkelig slutt. | 1+4

95,–

Dronningens favoritt – vaniljeis med lakris- og 
bringebærsaus, ferske bringebær og myke lakrisbåter 
servert i en karamellkurv | 1+4

135,–

Fyr og Flammes sjokolademousse og bringebærsorbet 
1+2+4  

Hvordan smaker egentlig drager? Til vår store forbauselse 
viste det seg å være aldeles nydelig, noe som rett og slett får 
smaksløkene i fyr og flamme. Drageegget smaker akkurat som 
deilig sjokolade og hjertet er friskt som bringebærsorbet. 

125,–

Til sultne trollunger

Veslefrikks pannekaker – Veslefrikk kunne ikke bare  
spille fele, han lagde også de deiligste pannekaker.  
Serveres med sukker og syltetøy. | 1+2+4

165,–

Askeladdens lille rømmegrøt overstrødd med sukker,  
kanel og med smørøye, fortsatt like fløyelsesmyk | 1+2

165,–

Prinsessens fiskekaker – de fineste fiskekaker servert 
med grønnsaker og potetmos | 1+3+4+7+8+9

165,–

Den 7. far i husets karbonade med grønnsaker og  
potetmos. Dette er hans favorittmåltid fra mange 
hundre år tilbake. | 1+2

165,–

1: Melk 
2: Hvete 

3: Fisk 
4: Egg

5: Nøtter 
6: Sulfitt 

7: Soya 
8: Selleri 

9: Sennep 
10: Bygg

Brød kan serveres glutenfritt. Ta gjerne kontakt med oss om du 
lurer på noe.

allergener:
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Alkoholfri drikke
Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite 0,33 l 64,–

Telemark naturell/sitron 0,5 l 59,–

Eplemost 0,275 l 65,–

Juiceboks (MER) 0,275 l 44,–

Bringebær- eller rabarbrasaft fra Askim 
Frukt- & Bærpresseri 0,33 l 65,–

Rød saft, glass/mugge 40,–/99,–

Himla Humla, IPA fra Nøgne Ø, | 2 0,33 l 67,–

Heineken 0,0 | 2 0,33 l 67,–

Alkoholholdig drikke
Heineken | 2 0,33 l 115,–

Hansa Lite, glutenfri 0,33 l 115,–

Aga Sideri Humplepung rosé, 7 %,  
glass/flaske | 6 155,–/595,–

Edel eplesider fra Hardanger, 4,7 %, 
glass/flaske | 6 129,–/390,–

Nøgne Ø | 2+10 0,33 l 138,–

Periquita, portugisisk rødvin som er ung 
og fruktig med preg av bær og urter, 
glass/flaske | 6

165,–/690,–

Laroche Chardonnay L, fransk hvitvin 
som er ung og fruktig med preg av  
sitrus, eple og urter, glass/flaske | 6

165,–/690,–

Masottina Prosecco 0,2 l 195,–

Varme drikker
Kaffe/te 54,–

Espresso/Capucchino 54,–

Ha en fortsatt fin dag i parken!


